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MiZAHLA DOGAN YEREL BiR LEZZET: KEBAPCI “GURI
AMCA’NIN YERIi” UZERINE SOZLU TARiH ARASTIRMASI'

A LOCAL TASTE BORN WITH HUMOR: ORAL HISTORY RESEARCH ON “GURI
AMCA’NIN YERI”
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Birgok yerde, farkli lezzetlerini, hizmetlerini, kendilerine has 6zelliklerini ge¢misten gliniimiize ulastiran yerel
isletmeler bulunmaktadir. Bu isletmelerden biri de Sirnak ilinin Cizre ilgesinde, 60 yildir faaliyette olan “Gtiri
Amca’nin Yeri”dir. Bu arastirmanin amaci “Giiri Amca’nin Yeri” adli igletmenin gegmisten giiniimiize
gelisimini ortaya koymaktir. Bu kapsamda nitel arastirma yontemi tercih edilmistir. Verilerin elde edilmesinde
anlat1 desenlerinden sozlii tarih aragtirmasi tekniginden yararlamlmstir. Oncelikle isletme sahibi ile roportaj
yaptlmigtir. Daha sonra, goériisme yapilacak miisterilerin tespit edilmesinde kartopu Ornekleme ydntemi
kullanilarak 7 miisteriye ulasilmis ve kendileri ile goriigme gerceklestirilmistir. Veriler betimsel yontemle analiz
edilmistir. Arasgtirma sonucunda; Giiri Amca’nin Yerinin ge¢misten giiniimiize gelmesindeki en 6nemli etken,
Giiri’nin mizah¢ilig1 ve niiktedanligi ile insanlarla sakalagmasi, yardimseverligi ve kebabin lezzetidir. Bununla
birlikte, Giiri’den sonra isi yiiriiten oglu Abdullah'in miisterilerle iyi iletisim kurmasi igletmenin bugiine
gelmesinde etkili olmustur. Onemli olan diger etken ise Giiri’yi seven sadik miisterileridir.

Anahtar Kelimeler: Giiri Amca’nin Yeri, Kebap¢i, Mizah, Lezzet, Cizre/Sirnak.
Jel Kodu: L83, L66
Abstract

In many places, there are local businesses that deliver different tastes, services, and unique features from past to
present. One of these enterprises is "Giiri Amca’nin Yeri", which has been operating in Cizre district of Sirnak
province for 60 years. The purpose of this research is to reveal the development of the business named "Giiri
Amca’nin Yeri" from past to present. In this context, qualitative research method was preferred. Oral history
research technique, one of the narrative patterns, was used to obtain the data. In the study, firstly an interview
was made with the owner. Then, 7 customers were reached by using the snowball sampling method to identify
the customers to be interviewed, and interviews were conducted with them. The data were analyzed by
descriptive method. As a result of the research; the most important factor in "Giiri Amca’nin Yeri" coming from
the past to the present is the humor and wittiness of Giiri, joking with people, helpfulness and taste of kebab.
However, the fact that his son Abdullah, who ran the business after Giiri, communicated well with the customers,
was effective in the business today. The other important factor is loyal customers who love Giri.
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GIRIS

Yiyecek-igecek, turizm sektorii i¢in énemli bir unsurdur. Ancak yiyecek-icecek isletmelerinin
gelisim siirecine bakildiginda, turizm faaliyetinden ziyade, insan ihtiyaclarinin bu isletmelerin sayisim
artirdig1 goriilmektedir. Koylerden kente yapilan goglerle sehirlerin niifusunun artmasi, insanlarin gelir
diizeyinin artmasi, yasam seklinin ve tiiketim aligkanliklarinin degismesi (Ertiirk, 2018: 87) gibi bir¢cok
unsur, yiyecek-igecek isletmelerinin artmasina sebep olmustur. Ancak her yiyecek-icecek igletmesinin
bu sebeplerle kurulmus oldugunu sdylemek, dogru bir yaklasim olmayacaktir. Oyle ki, baz1 isletmeler
faaliyet gosterdigi bolgedeki esnafin veya halkin yiyecek-igecek ihtiyacini karsilamak ve kar elde
etmek ya da is degisikligi yapmak isteyen Giiri Amca gibi bir yerel marka olmayi diisiinmeden
kurulabilmektedir.

“Giri Amca’nin Yeri”, Sirnak’in Cizre ilgesinde 1961-1963 yillar1 arasinda kebapgi olarak
acilmis bir yiyecek-igecek isletmesidir. isletmenin acildigi donemde, insanlarin disarida yemek yeme
kiltiirii olugsmadigindan, bu isletme daha ¢ok esnafin 6gle yemegi ihtiyacimi karsiladiklar1 yer olarak
hizmet vermistir. S6z konusu isletme, bu amagla agilmis olsa bile Sirnak ili ve ¢evresinde birgok
kiginin ugrak mekani haline gelmistir. Bu duruma gelmesinde Giiri Amca’nin mizah anlayisi,
insanlarla sakalagmasi ve niiktedanlig1 etkili olmustur.

Isletmelerin siirdiiriilebilirliklerinde etkili olan kaliteli hizmet, geleneksellikten ve lezzetten
6diin vermeme olgusu ¢esitli aragtirmalarda (Karagéz ve Diindar-Akgay, 2013; Dogantan, Geyik ve
Emir, 2013) farkli isletmelerde ortaya ¢ikan bir durumdur. Ancak Giiri Amca’nin Yeri adli isletmedeki
gibi mizahla {inlenen ve gliniimiize gelen bir isletmeye literatiirde rastlanmamistir. Bu durum igletmeyi
bilimsel agidan incelenmeye deger kilmustir. Bu nedenle arastirmada so6zlii tarih arastirmasi
kullanilmigtir. Verilerin elde edilmesinde nitel arastirma veri toplama yontemlerinden derinlemesine
goriisgme yontemi kullanilmistir. Bu minvalde “Giiri Amca’nin Yeri” adli isletmenin gelisim siireci,
isletme sahibi ve miisterilerle yapilan goriismeler yolu ile ortaya konulmustur. Turizm isletmelerine
yonelik sozlIi tarih arastirmalarinin az olmasi, isletmenin gelisim siireci ve 60 yillik bir igletme olmasi
bu caligmanin yapilmasina zemin hazirlamistir. Aragtirma sonuglari, gilinlimiiz igletmelerine fikir
vermesi ve yon gostermesi agisindan 6nem arz etmektedir.

LITERATUR TARAMASI

Yiyecek igecek isletmeleri, “insanlarin yeme ve i¢gme ihtiyaglarimi karsilayan, insanlarin
kendilerini 6nemli hissettigi ve sosyal iligkilerini gelistirdigi mekanlar”dir (Arslan, 2010, Akt. Ertas
2013). Birgok insan, yasam tarzina daha ¢ok 6nem vermeye baglamistir. Bu 6nemde, egitim, kiiltiir ve
refah seviyesinin artmasimin énemli bir etkisi oldugu gériilmektedir. Ornegin insanlarin evde yemek
hazirlayacak zamanlarinin olmamasi veya teknolojinin gelismesiyle bos zamanlarin artmasi,
bireylerin yiyecek-igecek isletmelerinde hizmet alma isteklerini artirmistir (Yavuz, 2007: 20). Yine
kadinlarin ¢alisma hayatina atilmasi da yiyecek-igecek isletmelerinin sayisinin artmasinda etkili
olmugstur. Tiim bu faktorler, yiyecek-igecek sektoriiniin gelismesini saglamistir.

Kiiglik ya da biiyiik, insanlarin bir arada oldugu birgok yerde, yiyecek-i¢cecek hizmetini veren
isletme ya da isletmeler bulunmaktadir. Bunlardan bazilar1 tarihi gegmisi ile yiyecek-igcecek
sektoriinde ayakta durabilmistir. Yiyecek-igecek sektoriindeki doniistime ragmen ayakta durmus
olabilmeleri, bu isletmelerin tarihsel ge¢mislerinin arastirilmast gerekliligini ortaya cikarmaktadir.
Nitekim bazi aragtirmalarda sozlii tarih yontemi ile igletmelerin ele alindigin1 gérmek miimkiindiir.
Kozak (2013) editorliigiinde yiiriitiilmiis olan “Diinden Bugiine Eskisehir’deki 14 Isletmenin Oykiisii”
baglikli kitap, onemli ¢alismalardan biridir. S6z konusu kitapta Eskigehir’deki 14 yiyecek-igecek
isletmesi ele alinmigtir. Kitapta, Karagéz ve Diindar-Ak¢ay (2013) Eskisehir’de 1927 yilindan beri
faaliyet gosterdigi belirtilen Mazlumlar Muhallebicisi’nin hikayesini ortaya ¢ikarmak iizere arastirma
yapmislardir. S6z konusu ¢aligmada isletme sahibi, yoneticisi, ¢alisanlari, miisterileri ve komsu esnaf
ile goriismeler yapilmistir. Isletme sahibinin “geleneksel iiretim yontemlerinden ve dogal malzeme
kullaminmindan odiin vermek zorunda kalacaklarini ve bunun da en énemli oOzellikleri olan tad:
degistirip, kalitede diistise neden olacagim diisiiniip, baska sehirde sube agma planlarimin olmadigini
belirtmesi” dikkate degerdir. Yine isletmenin faaliyet gosterdigi sehirdeki (Eskisehir) dogal iriinleri o
sehirdeki aracilarla tedarik etmeyi is prensibi olarak gormesi de Onemli bir bulgudur. Ayrica
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caligmada, Mazlumlar Muhallebicisinin kuruldugu yildan bugiine basarisinin temel sebebinin kaliteli
hizmet, giiler yiiz ve eski damak tadinin devam ettirilmesi oldugu 6nemli bir tespit olarak gosterilebilir.
Bir diger ¢alismada Cicek ve Zencir (2013) Eskisehir’de 1932 yilinda bugiinkii yerinde agilan Tathdil
Koftecisi’nin hikdyesini arastirdiklari ¢alismada, isletme sahibi, {i¢iincii kusak aile iiyeleri, isletme
calisanlar1 ve miisterilerle goriismeler yapmustir. Goriismeler neticesinde, onemli tespitler elde
edilmistir. Ornegin Eskisehir’de disarida yemek yeme aliskanligmin Tathdil Koftecisi ile basladig
belirtilmektedir. Yine Tathidil Koftecisi’nin hizmet vermeye basladigi donemden giiniimiize kadar
ayakta kalmasmin sebebinin, esnaf terbiyesi oldugu vurgulanmaktadir. Ote yandan Tathdil
Koftecisi’nin eski gelenegini (kullanilan arag-gereglerin, servis seklinin, damak tadinin, ambiyansin
nerdeyse ayni olmasi gibi) stirdiirmesi, onemli bir bulgudur. Ayrica isletmenin baska bir sube agmamis
olmasi, daha sonra iiriin yelpazesini az da olsa gelistirerek koftenin yaninda piyaz sunulmasi, farkli
iceceklere (kola gibi) yer verilmesi, yine dikkate deger bulgulardir. Calismada, Tathidil Koéftecisi’nin
basarisinin altinda yatan temel faktoriin, hizmet kalitesine verilen onem oldugu vurgulanmaktadir.
Yine Dogantan, Geyik ve Emir (2013) yaptig1 arastirmada 1978 yilindan beri Eskisehir’de faaliyet
gosteren Pino Hamburger’in, kurulusundan bu zamana kadarki gelisim siirecini ele almistir. So6z
konusu isletmenin kuruldugu dénemin toplumsal yapisina 1sik tutmasi acgisindan 6nem tasidigi
belirtilmistir. Caligmada sozlii tarih gorlisme yontemi kullanilmistir. Goriismeler igletmenin sahibi,
yoneticisi, ¢aliganlari, misterileri ve komsu esnaf ile yapilmistir. Goriismelerde; 1970°1i yillarda
Eskisehir’de yiyecek isletmelerinin az sayida olmasi, fast-food hizmeti sunan bir isletmenin
bulunmamas1 ve iiniversite 6grencilerinin bu tiir isletmelere ihtiyag duymasinin Pino Hamburger’in
acilmasinda etkili oldugu belirtilmistir. Ayrica ilk hamburger koftesinin ve soslarinin ev ortaminda
hazirlandig1, deneme yanilma yontemi ile es, dost ve komsulara tattirilarak lezzetin gelistirilmesi i¢in
ciddi bir emek harcandigi vurgulanmistir. S6z konusu isletmenin kuruldugu giinden bugiine
lezzetinden 6diin vermedigine iliskin goriisler, onemli bir tespittir. Onemli tespitlerden bir digeri ise,
Pino Hamburger’in kuruldugu yildan beri gelisimini siirdiirmesinde temizlige ve sunum kalitesine
verdigi onemdir. Bu durumun, miisteri sadakatini sagladigi vurgulanmistir. Benzer bir arastirmada
Oney, Cicek ve Zencir (2013) Eskisehir’de 1936 yilinda kurulan Abdiisselam Balaban Kebap'n
basarisin1 konu almistir. Calismaya gore, s6z konusu isletme ilk donemler bir esnaf lokantasi olarak
hizmet vermistir. Calismada yiliz yiize goriigmeler yapilmistir. Yapilan goriismelerde, isletmenin
malzemenin tedarikinde ¢ok titiz davrandigl, hizmet kalitesini ¢ok dnemsedigi, temizligi ilke haline
getirdigi belirtilmistir. Yine isletmenin iiriin cesitliginden kagindigi vurgulanmistir. Isletmenin
basarisinin altindaki temel faktorlerin, geleneksel tadi bozmamasi, bu isin sevilerek yapilmasi ve temel
odaklarmin miisteri memnuniyeti olmasi seklinde vurgulanmistir. Son olarak Aksdz, Acar Giirel ve
Mogol (2013) Eskisehir’de 1969’da hizmet vermeye baslayan Birsen Kebap’in dykiisiinii ele almigtir.
Calismada yine yiiz yiize goriisme yapilmistir. Goriismeler neticesinde, kiiglik bir lokanta olarak agilan
Birsen Kebap’in zaman iginde biiyiiyerek dort subeli biiyiikk bir aile isletmesi haline geldigi
belirlenmistir. Bu gelismenin altinda ise yenilikgilik, hizmet kalitesi, miisteri iligkilerine 6nem verme
ve isin siirekli baginda yer alma gibi etkenlerin yattig1 vurgulanmistir. Ayrica isletmenin geleneklere
bagli kalmasinin yaninda meniilerde modern yasama 6zgii iiriinlere de yer verdigi tespit edilmistir. Bu
husus, s6z konusu isletmenin yenilige agik oldugu seklinde yorumlanmustir.

Yiyecek-igecek isletmelerinin hikdyesine odaklanmis bagka galismalar da mevcuttur. Unur ve
Colak (2016) yerel bir isletme olan ve ilk subesini 1979 yilinda Mersin’de agan “Cigerci Apo”’nun
hikayesini konu almistir. S6z konusu calismada “etnografik 6rnek olay” yontemi kullanilmig ve bu
kapsamda goriigme yapilmistir. Yapilan goriisme, isletmenin sahibi ve yoneticisi olan 1. kusak
temsilciyle yiriitilmiistiir. Gorlismede, isletmenin Mersin’de agilan ilk cigercilerden biri oldugu
belirtilmistir. Calismada dikkat ¢eken 6nemli tespitlerden biri, isletmenin herhangi bir kalite belgesi
olmamasina ragmen, miisterilerin s6z konusu isletmeyi “kaliteli” oldugu i¢in tercih etmesidir. Diger
bir calisma Gedik ve Zencir (2016) tarafindan, Gaziantep’in meshur restoran1 imam Cagdas’in marka
degerini arttirma uygulamalarini ortaya koymak adina yapilmistir. Arastirma sonucunda; Imam
Cagdas’in hizmet alan1 ve hizmet garantisine iliskin uygulamalarinin, isletmenin marka degerini
artirmasinda etkili oldugu ortaya ¢ikmustir.

Yukarida verilen arastirmalar, yerel isletmelerin basarilari hususunda birtakim ipuglar
vermektedir. Ornegin s6z konusu arastirmalarda ele alinan igletmelerin temizlige, sunuma, miisteri
memnuniyetine ve hizmet kalitesine onem verdigi vurgulanmaktadir. Yine isletmelerin geleneksel
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tattan kopmamaya ¢alismasi 6nemli tespitlerdir. Giiniimiiz yiyecek-igecek isletmelerinin ise her gegen
giin yenilik arayisinda oldugu dikkati ¢cekmektedir.

YONTEM

Turizmin bir sosyal bilim olarak gelismesinde, tarih arastirmalart 6nemli katkilar sunar (Acar,
2020). Bu baglamda bu calismada nitel arastirma yontemlerinden sozIi tarih aragtirmasi
kullanilmigtir. So6zIii tarih, kisisel amilarin kullanimi iizerine kuruludur (Caunce, 2018: 8) ve
Thompson sozlii tarihi “gecmisin yasayan bellegi” olarak ifade etmektedir. Sozlii kayitlar olmadan
insan yasantisinin pek ¢ok unsuru (siveler, toplumlar, diller, bilgiler v.s.) yok olabilir (Caunce, 2018:
16). Sozlii tarih arastirmasinda verileri elde etmek i¢in gdriigme yontemi tercih edilmistir. Goriisme
sorular1 hazirlanirken daha once 6zellikle turizm alaninda yapilmis olan sozli tarih arastirmalarim
iceren Kozak’m (2013), Hale Ozel’in (2014), Bayrake¢1’nin (2014), Gedik ve Zencir’in (2016), Unur
ve Colak’in (2016) g¢alismalarindan yararlanilmistir. Kapsam gecerliligi i¢in literatiir sonucunda
olusturulan sorular, alaninda uzman 2 kisiye gosterilmistir. Daha sonra sorularin anlagilirlig igin 2
goriisme gergeklestirilmistir. Sorulara son sekli verildikten sonra isletme sahibi ile olan goriismede 15
soru, misterilerle olan goriismelerde ise 4 soru sorulmustur (Sorular Ek 1°de). Yar1 yapilandirilmig
goriisgme formu kullanilmigtir. Goriismecilerden izin alinarak ses kaydi alinmistir ve goriisme
esnasinda notlar tutulmustur. Anlasilmayan ve eksik kalan konular i¢in katilimcilarla ikinci kez
goriismeler yapilmistir. Ayrica katilimcilar hakkinda bilgiler agik bir sekilde verilmis, arastirma siireci
detayl1 bir sekilde aciklanmistir. Giivenilirlik i¢in de, ¢aligmay1 yapan ii¢ arastirmacidan ikisi analizleri
ayr ayr1 yaparak karsilastirmistir. Boylelikle katilimer teyidi, siirecin ayrintili anlatimm ve arastirmact
gortisleri ile (Cresswell, 2016) i¢-dis gegerlilik ve giivenilirlik saglanmistir.

Calismada ilk olarak isletme sahibi ile goriisme yapilmig, daha sonra goriisme yapilacak
miisterilerin tespit edilmesinde kartopu 6rnekleme yontemi kullanilarak, Giiri’nin geg¢migini bilen
kisilere ulasilmistir. Miisteriler Giiri Amca’nin ¢ok yakin arkadasi, akrabasi ve komsu esnaftan
olusmaktadir. Toplamda 15 kisi ile goriisme yapilmistir. Ancak 8 kisi ile yapilan gériismeler ¢ok kisa
ve verimli olmadig1 i¢in veri setine eklenmemistir. Ancak verilen kisa cevaplar ortaya konulan verileri
destekler nitelikte olmustur. Toplamda 7 kisiden alinan veriler analiz siirecine dahil edilmistir. Elde
edilen veriler betimsel analiz yontemi ile degerlendirilmistir.

Tablol. Katilime1 Bilgileri

Nerde Goriisme Egitim Goriisme
Kaynak Kisiler Yakinhgr  Goriisiildiigii siiresi Durumu Yasi tarihleri
Abdullah Oglu Isletmede 78 Dakika Ilkokul 45 16.11.2019
Koyuncu + 87 Dakika 18.12.2020
Nihat Bursin Miisteri Isletmede 27 Dakika Universite 55 16.12.2019
Faruk Cilasun Miisteri Isletmede 38 Dakika Lise 53 28.12.2019
Abdurrahman Miisteri Kendi 17 Dakika Okur yazar 85 28.12.2019
Koyuncu Isletmesi degil
Ramazan Imrag Miisteri Kendi 17 dakika Ortaokul 55 28.11.2019
isletmesi
Hac1 Asker Imok ~ Miisteri Isletmede 11 dakika Tlkokul 65 28.11.2019
Edip Geliskan Miisteri Isletmede 12 Dakika Okur vyazar 65 16.12.2019
degil

Tablo 1’e bakildiginda, katilimcilardan birisi Giiri Amca’nin oglu, 6’s1 ise miisterisidir. Katilimcilarin
yas itibari ile ge¢misi bilen kisilerden olmasina dikkat edilmistir. Nitekim en kii¢ligii 45 yasindadir,
egitim durumlari ise gesitlilik gostermektedir. Katilimcilarla aragtirmanin yapildig: isletmede ve kendi
igyerlerinde goriismeler yapilmstir.
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BULGULAR

Bu boliimde aragtirma amacina uygun olarak ulasilan kaynak kisilerle yapilan goriismeler

cevaplara gore tema olusturularak sunulmustur.

Isletmenin tarihsel gelisimi, ortaya cikis1 ve Giiri Amca ile ilgili bilgiler

gw P

Giiri Amca halk arasinda Giiriye Hamid
(Hamid dedesinin adidir, anlami Hamid’in
Giirisi’dir) olarak bilinir. Giiri’nin oglu Abdullah
Bey ve diger kaynaklar ile yapilan goriismeler
neticesinde, aslinda bir kasap olan Giiri’nin kebapgi
olmasi, amcasi tarafindan “kasaplik yavas yavas
oliiyor, kebape isine bagla” demesiyle 1961-1963
yillar1 ile baslayan bir is degisikligi ile ortaya
cikmigtir.  Giiri’nin  kasapliktan  kebapgiliga
gecmesinde etki eden diger faktor ise kasapta
sattig1 etin kalan kismimi kebap yapip satmaya
karar vermesidir (giinlik kesilen etin saklanmasi
icin  buzdolabt gibi sogutma teknolojileri
olmadigindan) (Cilasun 2019). Giiri ilk basta
kasapliktan tamamen vazge¢memis, kasaplik
yaparken ayni1 zamanda diikkénin oniinde birkag sis
kebap yapip dagitmistir. Ilk etapta neredeyse hig
taninmayan Gtiri; esprileri, mizah anlayis1 ve
lezzetli kebabiyla taninmaya baglanmistir. Giiriye

Fotograf 1: Giiri Amca’nin kasap oldugu zamanlar, Abdullah
Koyuncu’dan alimmugtir.

Hamid hem zeki hem de kendine bakmay1 seven biri olarak bilinmektedir. Ayrica yardimsever ve eli
acik biri olmasi da insanlarin Giiri’yi sevmesini saglamistir.

“Giiri yani babam bu ise kasapliktan baslamistir. Dedem eskiden tiiccarmus, tiiccarliktan
sonra kasapliga baglamis. Dedemin kardesi babamin amcasi Hact Said babam Hamid’i
yanmna ¢agirmig ve “oglum kasaplik yavas yavag oliiyor. Kebapg¢i isine basla demis”. Babam
da “amca ben kebap¢i isi bilmem ki demis”. O zamanlar etin degeri yoktu. Etin degeri
olmadig i¢in yarim kilo oniine birakiyordu. Her giin bir iki sis yapiyordu yamndaki kigiye
veriyordu ya da komsusuna veriyordu oyle éyle alisti babam ve 60 yildan simdiye kadar bu
isle ugrastyoruz. Kimse babami tamimiyordu, babam esprili bir insandi, zamanla herkes onun
esprilerine gelmeye basladi. Haliyle hem esprileri hem de kebabi birbirine katti ve kendini
tamitmaya bagladr. ... Akil kiipiiydii babam. Babam okusaydi simdi profesordii. Babam Cem
Yilmaz kadar espriliydi ve ¢ok hazir cevapti. Karsisindaki kisinin soyledigi her seye bir cevabi
vardi ve akillica cevaplar verirdi. Cizre 'nin onde gelenleri olsun, o zamanin Cizre Kaymakami
olsun, kim olursa olsun babam oldugu zaman herkes sadece babami dinlerdi. Babamin oldugu
yerde kimse onun haricinde konusamazdi. Espri yaptigi zaman herkesi giildiiriirdii, kendisi hi¢
gililmezdi. Bizim diikkdanmin oniinden tamdik biri gegseydi babam onu bos gondermezdi.
Yedirirdi ya da et gonderirdi onunla. Babam yedirmeyi ¢ok severdi. Bazen firina et
gonderirdi, gelen miisterilere o etten ikram ederdi. Diikkdmn oniinden kuzu gegerdi mesela,
gidip kuzuyu satin alin derdi, sonra da kestirtirdi, tava yapp miisterilerine ikram ederdi.”
(Koyuncu, 2019a).

“Rahmetlinin giizide yillart bizim ¢ocukluk donemimizdi. Ayni semtte oldugumuz icin daha
Yakindan tamdigimiz, bildigimiz bir insandi. Kasaplikti asil meslegi, aileden gelen bir meslekti
kasaplik meslegi. Kendisi niiktedan bir insandi. Esprili hazir cevap bir insandi. Hi¢ kimsenin
soztintin altinda kalmazdi. Yetemedigi insanlara da niiktedanlik yaparak darbesini vururdu.
Gelen Ilge Emniyet Miidiirlerine, Valilere, Kaymakamlara niiktedanlik yapardi” (Bursin,
2019).

“Degerli biriydi. Toplum adabini bilen biriydi. Gegirmis gormiis bir insandi. Saka kismina da
gelirsek, fazlasiyla sakaci biriydi Giiri Usta. Sakalart insant rahatsiz eden tiirden sakalar
degildi. Keyiflendirirdi, keyiflenmemiz icin saka yaptigimi da belirtirdi. Giiri Usta mert ve
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comert bir insandi. Eli acikti. Fakiri beslerdi. Para ve kebap verirdi. Iyi bir insandi, Giiri
Kebabt namhidir. Giiri sakact bir adamdi. Zararsizdi. Giiri ¢ok esprili bir adam olmasina
ragmen hi¢ giilmezdi. Giilmedigi icin ikilemde kaliyorduk. Acaba ciddi mi ya da saka mi diye.
“Ikilemde kaliyorsamz kalin ben sakalarimi béyle yapacagim diyordu” Giiri Usta” (Geliskan
2019).

“Insanlarla diyalogu ¢ok iyiydi, sakactydi. Kebabt da meshurdu. Eski meslegi kasaplik oldugu
icin iyi koyun ve eti alip kebap yapardi. Fakire fukaraya kebabit bedava verirdi” (Koyuncu,
2019Db).
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Fotograf 2: GUri Amca’nin kebap yaparken ki son dénemleri, Abdullah Koyuncu’dan alinmistir.

“Bir giin bir yalanct (sakaci, niiktedan anlaminda) Sirnak’tan geliyor buraya, Giiri nin
namini duymusg, diyor gideyim bakayim kim daha iyi yalan soyliiyor. Geliyor evine, kapiyt oglu
Abdullah agryor. Diyor baban nerede? Abdullah diyor bu bulutlar: gériiyorsun, bir kartal bir
kopegi kagurmig, babam gitmis kopegi getirmeye. Adam sen onun oglumu sun? diye soruyor.
Abdullah evet diyor. Adam diyor ya star sen béyleysen baban nasildwr. Vallahi ben onunla
goriismeyecegim diyor, hemen cekip gidiyor” (Imok 2019).

“Sohbetine giderken insan doymazdi, yani boyle en morali bozuk ya da béyle gemisi batmug
bir insan onun yamna gitseydi mutlaka giildiiriiyordu, mutlaka bir sey buluyordu. Yani oyle
bir insandi. Yani insan muhabbetinden doymazdi, kahveye gittigi zaman ¢ay ocaklart vardi
eskiden, soba yakilird:, televizyon falan yoktu. Gidip yiize yakin insan toplaniyordu c¢ay
ocaginda. Gece saat yediden itibaren ta saat on ikiye kadar her birinde bir seyler anlatiyordu
mesela birinde diyordu” (Imrag 2019).

“Eskiden etleri boyle muhafaza etme imkdni falan yoktu. Her giin bir iki koyun keser, sattigin
satar, satamadigini da boyle ucuz bir maliyetle ellerinden ¢ikarmak zorunda kaliyorlar. Iste
bu sorunu telafi edebilme adina Giiri amca kebapg¢i olmaya karar veriyor. Yani ben hayvani
keserim tezgahimda sattigimi satarim satmadigimi da kebap isinde kullanirim. Niyet bu,
kendisi defalarca sohbetlerde bunu dile getirdi. ... Kebabinin da bu kadar ragbet gérmesinin
nedeni, aslinda insanlar Giiri amcayr dinlemek igin, Giiri amca ile konusmak igin, sohbetinde
oturmak icin, kontak kurmak icin gelirlerdi. Ama bunun yaninda kasap bir ailenin ¢ocugu
olmasindan dolayr kendisinin de kasap olmasindan dolayr ete de boyle giizel bir lezzet
verebilmenin hakkint vermigtir. Yani ete iyi bir tat, kebabina iyi bir tat verebilme yetenegi de
sergilemistiv. Yani miiessese 1963-1964 yilindan sonra kurulmus, 1966°da tam faaliyete
gecmis. Yaklagik 2020 yilina girmek iizereyiz, hemen hemen 60 yillik bir miiessesedir”
(Cilasun 2019).
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Fotograf 3: Giiri Amca’nin kahvehanede arkadaslari ile muhabbeti, Abdullah Koyuncudan alinmistir.

Giiri’nin birkag hikayesine asagida yer verilmistir.

“Olaylar o kadar ¢ok ki hatirlamiyorum. Bir giin yine kahvede oturmustuk. Birkag¢ Cizreli de

hemen yan tarafimda muhabbet ediyorlardi. Bunlardan Seyyid Ali’nin oglu Mehmet Sait

vardi. Herkes bir olay anlatiyor kendiyle ilgili, biri “kiritk kolumla seksen kisiyi dovdiim”

diyor. Biri “avda 3 tilki ile birkag¢ tavsan oldiirdiigiinii” séyliiyor. Giiri de sesini yiikselterek

“ben de Coriu’da askerdeyken bir giin ¢ok sikildim ve dedim ki eve (Cizre'ye) gidecegim.

Corlu’daki dereye atlayarak ucaktan bile hizli bir sekilde evime vardim” dedi. Yan masada 1688
oturanlardan biri: “Bu nasil bir yalan diye Giiri ustaya seslendi”. Giiri usta: Sizden biri

seksen kisiyi doverken, digeri tilki tavsan oldiiriirken yalan olmuyor da, benim dedigim mi

yalan oluyor. Sizinki yalan benimki de yalan diye seslendi Giiri Usta (Koyuncu 2019b). ”

“Giiri Hamid’in bir giin simdi bizim Cizre Miizemiz var, o eskiden ¢ay ocagiydt, ¢ay ocaginda
Ramazan vard:. Ramazan ¢ayci iste eskiden komiir tizerinde bize ¢ay yapiyordu. Zakir adinda
bir tane yash adam vardi. Her giin gidip bir patates getiriyordu. Diyordu Ramazan bunu
komiiriin icine koy pigsin, ben ondan sora yiyeyim. Bir giin Giiri Hamid de cay ocagina
gelirken Ramazan diyor bir seyler uydur (ben biraz once onun igin dedim mizahg¢idir). Zakir
de orda oturmus elinde bir sopast da var, biz gopal diyoruz. Dedi Ramazan sen biliyor
musun? benim bugiin ¢ok moralim bozuktur. Ben simdi radyoda ajanstan dinledim
Hindistan’da bir patates patlamig, 190 insan 6lmiis, 200°e yakin yarali var. Onu séylerken
Ramazan “Aman aman ben patatesi atayim” derken Zakir kafasimi kaldirdr, 0 anda Ramazan
demis “Zakir dayr bu patatesi ¢cikar gotiir, bak bu kadar insan 6lmiig” diyor. Zakir ocagin
yanina gelmis ve kiifiir etmis: Patates patlar mi diye kizmis ve ¢ikip gitmig, 0 gittikten sonra
onun patatesini yemisler. Simdi béyle sakalart vardi.” (Imrag 2019).

Gecmiste Cizre’nin yeme-i¢me kiiltiirii

Gegmiste Cizre halkinin digsarida yemek yeme aligkanliginin olmadigi, Cizre digindan
gelenlerin lokantayi tercih ettigi vurgulanmstir.

“O zaman Cizre kiiciik bir yerdi, teknoloji gelismemis, sehirlesme yok, insanlarin sosyo-
ekonomik durumu zayif. Insanlar fakir. Insanlar c¢ificilik ve hayvancilik yapiyorlar. Eski
carsida ozellikle sabahlar: erken geldikleri icin oglene kadar mecbur gidecek. Onun igin
sabah namazinda burada idiler, aligveris i¢cin gelenler kebap i¢in diikkdna geliyordu. Az bir
kisum esnaf sabahlart kebap yerdi. Bunun icin sabahlari erkenden hazirlik yapilyyordu. Babam
biitiin etleri makineye atmiyordu, zirhla yapiyordu. Esnaf genelde az geliyordu, daha ¢ok
gelenler Kogerlerdi. Koylerden alisveris icin gelen insanlar daha ¢ok Kocgerlerdi. Cizre
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halkindan ¢ok az belki de gelip kebap yiyen yoktu bile, ¢iinkii insanlarin ekonomik durumu iyi
degildi ve Cizre niifusu zaten ¢ok fazla degildi. Cizre halki evde yemek yerdi, disarda yemek
veme kiiltiirii yoktu” (Koyuncu2019a).

Gec¢misten giiniimiize Giiri Amca’min Yeri’ndeki degisimler

Isletmenin kurulus asamasindan bu yana bazi kiiciik degisikliklerin oldugu, ama temel bazi
prensiplerin hala devam ettirildigi goriilmektedir. Zamaninda kebapcinin su anki yerinden kiiciik
oldugu ve kebap icin gerekli olan etin Giiri tarafindan beslenen hayvanlardan saglandigi oglu
Abdullah tarafindan ifade edilmistir. Abdullah, Giiri’den sonra ise kebapg1 diikkkaninin biiyiitiildiigii ve
belli bir zamandan sonra hayvanlar1 kendileri beslemek yerine bunu yapan giivendikleri kisilerden
aldiklarin1 s6ylemektedir. Agildiklar1 giinden beri, ahlaktan, miisteriye deger vermekten ve sadece
kebap yapmaktan vazge¢cmedikleri ortaya ¢ikmistir. Ayrica Abdullah, hayvanin 16 kismi oldugunu ve
tiim bu kisimlarindan faydalanarak kebap etini hazirladiklarini ifade ederek lezzetin sirrini da ortaya
koymustur. Miisterilerle yapilan goriismelerde simdiki kebabin lezzet agisindan daha iyi oldugunu
sOyleyenler olsa da, ¢ogunluk lezzet agisindan pek fark olmadigini dile getirmistir. Ayrica eskiden
daha nostaljik oldugu, eve siparis etmek isteyenlerin kendileri gelip tepsi ile kebaplarini almasi s6z
konusu iken, bu durum artik s6z konusu degildir. Abdullah’in diikkkani biyiittiiglinii ve babasinin
biraktig1 isme deger kattigini ifade etmektedirler. Ayrica isletmede eskiden elektrik ve teknolojik
aletler olmadigi, daha sonra ise dolap, kiyma makinesi gibi teknolojik araclar1 kullandiklar1 ifade
edilmistir.

“Babam sagken kebap¢imiz kiiciiktii. Eskiden babam zamaninda hayvanlari biz kendimiz evde
besliyorduk, babam sag olasiya kadar da evde beslemeye devam ettik. Babam vefat ettikten
sonra ben de evde hayvan besleme isini yavas yavas kapattim”. Ilk bastan beri kebap, hala da
kebap olarak devam ediyoruz. Biz lokantaci degiliz. Lokantaci sulu yemek yapanlara denir.
Biz kebapg¢uyiz. Bir hayvan 16 kisimdan olusur. Bizim kebaplarimiz da 16 kismin etinden alinip
yapilir. Diyelim hayvandan pirzolalik et ¢cikardim, ne olacak, kebaplarimizdaki o tat gidecek.
Ne olacak, sonra eski tadi tutturamayacagiz. ... Degismeyen sey diirtistliik, ahldk. Ahlakin iyi
degilse, eger sen nefsine hikim degilsen, esnaflik yapamazsin. Biz babamizdan béyle gordiik
ve boyle de devam ettiriyoruz. Biz, insanlar isletmeden memnun kalsin, tesekkiir etsin, baska
bir sey istemiyoruz. Bize gelen miisterilere yardimct oluyoruz. Yash olsun, bayan olsun.
Personelim de ben de. Miisteri gittikten sonra bana beddua etmesin. Babam 6/2008 yilinda
vefat etti, 0 zaman gelen miisteriler Fatihalarint okuyup ¢tkiyorlardr. Bu bize yeter, ne mutlu
bize. Babam diiriist insana bir sey olmaz diyordu” (Koyuncu2019a).

“Rahmetlinin yaptigi kebapla simdiki kebap arasinda %50-%060 fark var. Simdiki kebap daha
giizel, daha kaliteli. Babasimin kebaplarimi kisiligi satardi. Abdullah hem babasimin ismini
ortaya koydu hem de kalitesini, Giiri’nin kiigticiik bir diikkani vardi. Kebabin yapildigi
kiiciiciik tezgdhin tizerinde her geyini yapardi. Abdullah biraz gelistikten biiyiidiikten sonra,
kiralik diikkanlarina dekorasyon yapti. Hali maliyla igeriyi dekore etti, duvarlar dekore etti,
ondan sonra bir cazibe olusturdu. Bu da Abdullah i girigimiydi. Abdullah babasi déneminde
%20 katkida bulundu. Ama rahmetli oldiikten sonra gerek basireti gerekse kabiliyeti ile
Giiri’nin ismini miras olarak kullanmasini bildi. Tezgahinu biiyiittii”(Bursin, 2019).

“Kebabin lezzeti hemen hemen aymdir. Iste bu yiizden kendisi sakaciyd, halk seviyordu O nu.
Silopi’den, Swrnak’tan, Irak’tan dahi yani nereye gidelim Giiriye Hamid e gidelim derlerdi ve
o isim simdiye kadar devam ediyor. Sevecen bir insandi, sakacryd, herkes seviyordu onu. O
yiizden Allah biiyiiktiir yani bu ¢cocuklar da bugiine kadar getirdiler.” (Imok 2019).

“Isletmede soyle bir degisiklik var. Nostaljisi gitti, yani artik bir yayik ayram yok mesela,
yamnda ¢alismis olduklar: bir siirii ¢irak zirh ¢ekenler, eti kiyma haline dondiirenler iste
yelleme c¢wraklari, bunlar hep geride kaldi. Bu degisikliler disinda ¢agin sartlarina ayak
uydurmak zorunda, mesela eviere servis bile yapiuliyordu bir zamanlar. Ben hatirliyorum
evilere servisi is yerinde ¢alisan isciler degil, mesela Faruk’un cami kebap yemek isterse
tepsisini alir evden herkes gibi siraya girer tepsisini doldurur sumagim iste soganint eger
varsa biber domates kozler tepsiye birakir parasini éder ¢eker gider” (Cilasun, 2019).
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“Isletmede babamin déneminde bir tane dolap vardi, simdi teknolojiden yararlaniyoruz.
Makinelerden yararlaniyoruz. Babam zirhla yapryordu kyymasini, elektrik yoktu. Etleri elleri
ile kiymaya c¢eviriyordu, insan giicii vardi. Biz simdi teknolojiden, makinalardan
faydalaniyoruz elektrik var” (Koyuncu,2019a).

Isletmenin kurulus asamasindan bu yana iflas veya buna benzer zorlu bir siirec
gecirmedigi soylenebilir.

“Allah’a siikiir Sokaga ¢ikma donemi haricinde, Allah’a siikiir kapatma durumu olmadi. Zor
durumumuz tabii ki oldu, fakat iflas durumuna hi¢ gelmedik. Biz ne kadar kazaniyorsak o
kadar yiyoruz. Biz eski diizen ¢alistyoruz. Kredi karti kullanmiyoruz. Babamiz zamaninda da
yoktu, simdi de yok. Gelen miisteriler kredi karti diyorlar, bende yok diyorum. Ama miisteriyi
geri ¢evirmiyorum, ne zaman ¢ekersen o zaman getirirsin diyorum” (Koyuncu, 2019a).

Isletmenin miisteri iliskileri ve miisteri profili

Giiri Amca’nin Yeri, misteri itibariyle ilk zamanlarda Cizre, Sirnak ve yakin ilgelerden gelen
yerli kisilerden olusurken, daha sonra disaridan gelenlerin de ugrak yeri haline gelmistir. Ek olarak,
¢ok sik olmasa da turist gruplarinin igletmeye geldikleri Abdullah tarafindan ifade edilmistir. Ayrica
miisterilerin isletmeye olan sadakatinin yiiksek diizeyde oldugu goriilmektedir.

“Babamin dénemimde yabanci kesim gelmiyordu. Ama yabanci disaridan gelenler bizi
bilmiyordu. Ozellikle deviet kurumunda ¢alisan disaridan gelen kisiler bize ¢ok geliyorlar.
Babamin sadik miisterileri vardir. Onlar hala gelmeye devam ediyorlar. Cogu miigterimiz bize
¢ok giivenirler. Bize her seylerini teslim ederler araba anahtarlarini ev anahtarlarini. Giiven
bizim icin dnemlidir. Bana gelen biri derse o benim misafirimdir diye ben ona iki kat deger
veriyorum, daha iyi agirlamaya ¢alistyorum. O misafirin yaninda gelen kiginin degerini iki
katina ¢ikarryorum. Ben bunu yapmazsam, haliyle o kigi bir daha gelmez. Ben boyle yaparak
hem o kisiyi hem de misafirini kazanmis oluyorum. Esnaflik bunu gerektirir, zaten ben de bunu
yapiyorum. Isletmemde ben buramn sahibi olarak birka¢ defa miisterinin masasina giderim,
bir isteginiz var mi bir seye ihtiyaciniz var mi diye, bu benim dadetimdir. Bazi yerlerde patron
kasada oturur. Ben dyle degilim. Biz miisterilerimizi koruruz. Benim mekdnimda miisterinin
ihtiyacit olacak, ona burada bir sey olacak, dyle bir sey olamaz bizim isletmemizde, biz
babamizdan boyle gordiik. Ben gelen miisterinin statiistine bakmam, yeri geliyor hdkim
savcilar geliyor. Onlar hdkim savci diye onlara ayri hizmette bulunmuyorum. Baska
isletmelerde hesap 52 lira ise 60 TL yapiyoriar, biz hesap 52 ise 52 olarak aliyoruz, hesap 99
TL ise 99 TL aliyoruz, 100 TL almayiz” (Koyuncu,2019a).
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Isletmenin yonetim anlayis:

Bagka bir subesi olmayan Giiri Amca’nin Yeri, bir aile isletmesi olarak yonetilmektedir.
Yonetimsel olarak da kurumsal anlamda bir gorev dagilimi yoktur. Ayn1 zamanda teknolojinin az da
olsa giinlimiiz sartlarmma gore degistigi Abdullah tarafindan ifade edilmistir. Ayrica reklam
yapilmadigini sdyleyen Abdullah, agizdan agiza reklamin yeterli oldugunu ifade etmektedir.

“Personeli ilk ise aldigimda sdyledigim, miisterinin kalbini kirmayacaksin. Kotii bir sey
yapmayacaksin ve hirsizlik yapmayacaksin. Sistemimiz bu sekilde, biz miisteri odakli
calistyoruz. Gorev dagilimi yok. Herkes her isi yapiyor burada. Yabanci yok aramizda. Aile
isletmesi burasi. ... Hayir teknoloji kullanmiyoruz. Reklama gerek yok, miisterilerimiz
reklamimizi yapiyor zaten” (Koyuncu,2019a).

Yeme ahiskanhiklarindaki degisimin isletmedeki etkisi

Giiri Amca’nin Yerinin, Giiri zamaninda ikindi namazina kadar agik iken, giiniimiizde aksama
kadar (18:00-19:00) agik oldugu ifade edilmistir. Lezzetine ve esnafligina giivenen Abdullah aperatif
yiyecekler Cizre’de artsa bile kendi miisterilerinin kebaplarini tercih edeceklerine inandigini ifade
etmistir. Ayrica eskiden yerli insanlarin digsarida yemek yemeye ekonomik giiglerinin pek yetmedigi
de belirlenmistir.

“Insanlarin ekonomik durumu iyi olduktan sonra disarida yemek yeme kiiltiirii arttr, bir de
sehirlesme ile isletmenin ilk yillarinda Cizre kéy gibi idi. Millet ¢cogaldik¢a 1991-1993 yillar
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sonrast koylerin ¢cogu gelip Cizre’ye yerlestiler. O zamanlar Cizre kéy gibiydi. Simdi ise niifus
artti, haliyle bizim isler de artti. Artan niifus ile biz de kendimizi gelistirdik. Ozellikle salata
ekledik. Babam zamanminda, sadece yazin o da bir biber vard: bir de domates vardi, domates
dorde boliiniip verilirdi. Babam sadece sogan verirdi. O zaman bu el yikama igin sivi sabun
falan yoktu, eski sabunlar vardi. Simdi isletmemizde ¢ok modern degil ama o zamana gére ve
miisterilerin isteklerine gore degisimler yapiyoruz. Iste dedigim gibi alim giiciiniin artmasi ile
bizim de miisterilerimiz artti. 90 lardan dnce yaz aylarinda giinde 10 kebap ancak satyyorduk”
(Koyuncu,2019a).

“Cizre’nin yarist aperatif yemek yapsa, bizim miisterimiz bize gelir mutlaka. Insanlarin cam
aperatif istediginde zaten gidecekler oraya. Ama bize de gelmeye devam edecekler. Biz
babamin zamaninda ogle yemegi ¢ikarirdik sadece, ikindi namazindan sonra kapatirdik. Fakat
simdi saat 6’da kapatiyoruz. Bazen miisteri oldugu zaman en fazla 7’ye kadar acik kaliriz.
Babam sagken 6glenleri dehset kalabalik olurdu. Bir iki saat ¢ok yorulurduk. Simdi miisteriler
5’e 6’ya kadar acik oldugumuzu bildigi icin rahat rahat geliyorlar. Ama babamin zamaninda
sadece o0 saat araliginda gelmeleri gerektigi icin ¢cok kalabalik oluyordu” (Koyuncu,2019a).

Miisterilerin isletmeyi tercih nedenleri, isletme ve kebap ile ilgili goriisleri

Miisterilerin isletmeyi tercih etme nedenleri; Giiri’nin ismi, ortaya ¢ikan lezzet ve oglu
Abdullah’mn kaliteli is yapmasi olarak goriilmektedir. Ayni zamanda bu isletmeyi bir kiiltiir 6gesi
olarak goriip gidenlerin oldugu da goriilmektedir. Kaynak kisilerin aktarimlarinda Giiri’nin isinin ehli
oldugu ve kullanacagi etin, yaninda verdigi sogan ve sumak gibi iirlinlerin en iyisinden anlayan biri
oldugu ifade edilmektedir.

“Rahmetlinin isminden ziyade Abdullah’t tercih ederim. Su an esnafin ¢ogu da benim gibi
diistiniiyor. Abdullah halkin iginde soyle bir imaj birakiyor. Kaliteli, isinin erbabi, igini bilen
bir miras yedi, bayle bir imaj birakiyor. Abdullah’in kebabi babasinin kebabindan daha iyidir.
Yani boynuz kulagi ge¢mistir” (Bursin 2019).

“Vallahi bizim bir kiiltiiriimiizdiir o bir kiiltiirdiir yani kebapc¢ilik iste tamam Sirnaktan,
Beytiissebap 'tan, Idil’den, bizim bélgeden Diyarbakir dahil desek uzak olur, ama iste
Nusaybin’e kadar gelen var. Giiriye Hamid'in bir kebabini yiyelim béyle bir misafir degerli
bir misafir disaridan geldigi zaman gidip Giiriye Hamid'in bir kebabimi yiyelim oyle bir
kiiltiiriimiiz var” (Imrag 2019).

“Giiniimiizde Istanbul, Ankara, Izmir, Urfa, Antep gibi yerlerde daha yeni yeni tamstiklar:
sumakla 7950 lerde Giiri amca zaten sogan sumak kebap arasindaki diyalogu muhtesem bir
sekilde kurdurmustu. Etine hazirlamis oldugu kiymaya asla ekmek kirntilart karistirma
taraftart degildi asla, en giizel kebap derdi zirhla ¢ekeceksin, kuyruk yagimi tamam koyacaksin
yeteri kadar koyacaksin ne yakacaksin ne ¢ig birakacaksin, yaninda da sumagini soganini
vereceksin, herkes kebap yedigini anlayacak. Kebabuun siwrri, malzemesi buydu, ii¢ dort tane
bolgemizin iste bu Gabar Dagi 'ndaki kdylerden gelen sumaklar vardi, o sumagin da en iyisini
bilirdi, soganin en iyisini bilirdi. Zaten baska bir yerden et temin etme sorunu yoktu. Hayvan
pazarmna gider, kendi isi oldugu igin siilalesinde hayvan ticareti yapmis babast amcast bu igi
en iyi bilendi” (Cilasun 2019).

SONUC VE DEGERLENDIRME

Bu ¢alismada 60 yildir kebapgilik yapan Giiri Amca’nin Yeri (Giriye Hamid) adli isletme,
sOzIi tarih ¢aligmasi ile ele alinmigtir. Caligmada daha 6nce kasaplik yapan Giiri’nin “Giiri Amca’nin
Yeri” adiyla kebapgi olarak ortaya c¢ikist ve gelisimi incelenmistir. Oglu ve isletme sahibi olan
Abdullah ve misterilerle yapilan derinlemesine goriismeler neticesinde veriler elde edilmistir.
Betimsel analiz sonucunda ortaya g¢ikan sonuglar oldukga Onemli dersler vermektedir. Giiri’nin
mizahg1 ve yardimsever olmasindan dolayr nam saldigi goriilmektedir. Hatta gevre illerden zeki ve
hazir cevap olusunu gérmek isteyenlerin oldugu goriilmektedir. Parasi olmayana da yemek vermesi ve
yoksullara el uzatmasi da insanlar nezdinde oldukc¢a deger goren bir davranis olmustur. 1963’ten sonra
kebabin lezzeti de insanlari cezbetmistir. Giiri, mizah anlayisini sadece kebap diikkaninda degil, ayni
zamanda aksamlar1 herkesin bildigi bir kahvede de devam ettirmistir. Giiri’nin 2008’de vefatindan
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sonra, igi Giri ile ¢alismig olan oglu Abdullah devam ettirmistir. Abdullah da babasinin izinden
ilerlemis, kiiciik olan kebap diikkanini biiylitmiis, kalitesinden ve lezzetinden 6diin vermemistir.
Giiri’den sonra insanlar Abdullah’1 da ¢ok sevmektedirler. Abdullah da babasinin mizah anlayigini ve
kebabindaki lezzeti devam ettirmistir.

Bu arastirmada Giiri Amca’nin Yeri’nin bu caligma vesilesi ile kayit altina alinmig olmasi
oldukca Onemlidir. Diger onemli nokta ise, bu calismada gilinlimiiz isletmelerine 6nemli Ogiitler
vermesidir. Nitekim Abdullah ile yapilan goriigmede, isletmenin miisteri anlayisi ele alinmasi gereken
o6nemli bir konudur. Giiri Amca’nin Yeri, miisterilerine deger vermekte ve miisterilerini misafir gibi
gormektedir (Koyuncu, 2019a). Ayrica misafiri sahiplenme diizeylerinin de ¢ok yiiksek oldugu tespit
edilmistir. Misafirler de bu sicak ilgiyi hissetmektedirler. Bu durum miisteri bagliligini ve sadakatini
olusturmustur. Diger 6nemli nokta, diiriistliige c¢ok dikkat etmeleridir. Nitekim diirGistliiklerini
kaybetmedikleri yapilan goriigmelerde ortaya ¢ikmustir. Ayrica kebap lezzetinin degismemis olmasi,
60 yillik Giri Amca’nin Yeri isletmesinin devamliliginin en 6nemli nedenlerinden biridir. Giiri
Amca’nin Yeri kebapgisinin diger 6nemli 6zelligi, Giiri’nin mizahg¢1 yoniiyle tin salmasidir. Bu yonii
ile baz1 caligmalarda (Karagdz ve Diindar- Akcay,2013; Cigek ve Zencir, 2013; Dogantan, Geyik ve
Emir, 2013; Giildemir ve Bayrak¢i, 2014; Unur ve Colak ,2016) ele alinmis olan isletmelerden
farklilik gostermektedir. Nitekim geleneksel tadin bozulmamasi, miisteriye verilen Onem,
gelenekselligin siirdiiriilmesi, isin basinda yer alma ve malzemelerin igletmeciler tarafindan bizzat
secilmesi diger sozlii tarih arastirmalarinda da (Karagéz ve Diindar- Akegay, 2013; Cicek ve Zencir,
2013; Dogantan, Geyik ve Emir, 2013; Giildemir ve Bayrake¢i, 2014) tespit edilmis 6nemli unsurlar
iken, Giiri Amca’nin Yeri bu yonleri ile benzer olup mizahgiligi ile farklilasmaktadir.

Aragtirmada ele alinan isletme bir kebapcidir. Ozellikle son yillarda biiyiiyen gastronomi
turizminde bu tiir isletmelerin 6n planda tutulmasi ile var olan yerel markalarin bulunduklar1 yere
turist getirebilme potansiyeli oldukca yliksektir. Bu nedenle tarihsel gegmise ve belli 6zelliklere sahip
bu tiir isletmelerin de pazarlama faaliyetlerinde kullanilmas1 gereklidir.

Sozlii tarih aragtirmasi olarak mizah yoluyla ortaya ¢ikan “Giiri Amca’min Yeri” adl
isletmenin ilk defa bu ¢alismada ele alinmasi aragtirmayir anlamli kilmaktadir. Aragtirmacilar tarihsel
gecmisi olan igletmeleri ele alip degerlendirmelidirler. Bu hem tarihi kayit olusturulmas: hem de
gecmisten onemli bilgiler elde edilmesi adina 6nemlidir. Bundan sonraki ¢alismalarda yerelde yer alan
ve uzun yillardir hizmet veren igletmelere odaklanilmasi, siirekli degisen ve biiyiiyen isletme
diinyasinda belki de bazi konularda kii¢iik ama etkili ve tercih edilen olmay1 gosterecektir.
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TESEKKUR
Giiri Amca’nin Yeri isletme sahibi Abdullah Bey’e ilgisi ve destegi i¢in tesekkiir ederiz.
DESTEK BiLGISI: Herhangi bir kurumdan destek alinmanustir.

ETIK ONAYI: Bu ¢alismanin biitiin siireclerinde akademik etik kurallara uyulmustur. Aksi
bir durumda biitiin sorumluluk yazarlara aittir, derginin herhangi bir sorumlulugu
yoktur.

BILGILENDIRILMIS ONAM FORMU: Calisma katilimeilarin géniilliiliik izni ile beyan
ettikleri kayitli gériisme verilerinin kullanilmasiyla olusturulmustur.

ETIK KURUL ONAYI:Arastirmaverileri 15/11-30/12/2019 tarihlerinde toplanmistir. Bu
nedenle etik kurul karar1 alinamamustir.

Arastirmacilarin katki orani:
1. Yazar: %40, 2. Yazar: %40, 3. Yazar %20
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EK 1: Goriisme sorulari

10.
11.

12.
13.

14.
15.

Goriisme Sorular:

Isletmenin ac1lma tarihi tam olarak nedir? Isletmenin kurucusu hakkinda bilgi verir misiniz? Isletmenin
kurucusunun insan iligkileri nasildi?

GUlri Amca nasil biridir?

Acilis tarihinde Cizre’deki sosyo-ekonomik durum hakkinda bilgi verebilir misiniz? Halkin yeme-igme
kiiltiirii nasildi? Digarida yemek yeme kiiltiirii var miydi?

Isletme kurucusu ile birlikte ¢alistniz m1? Ondan sonra bu isi neden devam ettirdiniz?

Kurulus asamasindan bu yana isletmede olan bir degisiklik var m1? Baslangictan bugiine degismeyen ve
degisen yonleriniz nelerdir?

Daha once isletmede sunulan yemeklerde bir degisme oldu mu? Bundan sonra bir degisiklik diisiiniiyor
musunuz?

Isletmede kullanilan malzemeleri nasil tedarik ediyorsunuz? Tedarikte donemsel olarak zorlaniyor
musunuz? Uriinlerinizin tedarik edilisi, hazirlams1 ve kullamlan malzeme se¢iminde kurulus asamast ile
su anki zaman arasinda bir fark var mi1?

Isletmenin kurulusundan bu yana zorlanilan bir donem oldu mu? (iflas, kapanma v.s.)
Miisterilerinizden bahseder misiniz? Ornegin daha ¢ok hangi kesimden miisterileriniz var? Agilis yillarl
ve daha sonraki yillarda miisteri profiliniz degisti mi?

Turistlerin ugradig1 oluyor mu? Ya da 6zel olarak ilge disindan gelen oluyor mu?

Bagka bir subeniz var m1? Daha 6nce denediniz mi? Diisiiniiyor musunuz? Ya da miisterilerden dyle bir
talep geldi mi? Baska bir sube kurmay1 diisiiniiyor musunuz? Evet-Hayir ise Neden?

Yénetim anlayisimz nedir? Isletmenizde calisanlar arasinda bir goérev dagilimi var m1? Aile isletmesi
mi, sirket mi?

Isletmede teknolojiden yararlaniyor musunuz? Reklam yapiyor musunuz?)

Yeme aliskanlarindaki degisim ve artan niifus isletmenizi nasil etkiledi?

Sizce eksik oldugunuz noktalar ve iyi oldugunuz noktalar nelerdir?

Miisterilere sorulan sorular

1. Isletmenin kurucusu ve isletmenin eski yillarmdaki durumu hakkinda bilgi verir misiniz?
2. lsletmenin iiriinleri hakkinda neler diisiiniiyorsunuz? Isletmenin iiriin ve hizmetlerinden memnun

musunuz? Isletmenin begendiginiz ve begenmediginiz yonleri var mm? Varsa nelerdir?
Sizce kurulus asamasindan bu yana igletmede olan bir degisiklik var mi1?

4. Buigletmeyi tercih etmenizin sebebi nedir?
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